
PASTELA MARROQU I
•De pollo, frutos secos y canela
•Vegetariana de calabaza 

butternut, verduras, frutos 
secos y especias

APROX. 6 PERSONAS

18,50€
16,50€

LA EMPANADA
GALLEGA 
De atún y su sofrito
APROX. 6 PERSONAS

17,00€

HOJALDRE
De bacon, dátiles y queso
APROX. 6 PERSONAS

18,50€

NUESTROS QUICHES
•De langostinos y puerros
•De calabaza asada 

y quesos canarios 
APROX. 8-10 PERSONAS

26,00€

LAS CROQUETAS  
•De cocido 
•De pescado y langostinos
•De pollo de corral 
•De setas, champinones            

y boletus   
12 UDS.  -   ENTREGA SIN FREIR

9,60€
9,60€
9,60€
9,60€

BRAZO DE BIZCOCHO 
RELLENO
•De salmón ahumado, eneldo 

y crema especial de queso y 
alcaparras 

•De langostinos, huevo duro, 
cangrejo y salsa rosa al brandy

APROX. 8-10 PERSONAS

25,00€

25,00€

TRIO DE HUMMUS 

Clásico / de calabaza y 
cúrcuma / de remolacha

CON PAN ÁRABE 

listo para 
servir

15,00€

LA ENSALADILLA RUSA 
 •Con ventresca de atún (1kg)

•Con langostinos (1kg)
19,00€
20,00€

•De mozarella, tomate y albahaca - 2 uds.
•De pollo, aceitunas y pasas - 2 uds.
•De carne criolla - 2 uds. 

De bacalao y pasas - 2 uds.
De millo, mozzarella, cebolla pochada y toque de bechamel - 2 uds.

•Mini Tartaletas: 
- De ensaladilla rusa
- De atún y escalibada de pimiento
- De tomate seco y crema de queso
- De gambas, tomate seco y albahaca

12 UDS. Y 4 VARIEDADES

10 UDS. Y 5 VARIEDADES

Para minimizar el tiempo de espera en nuestra tienda, y debido a la limitación de aforo, la totalidad del 
pago deberá hacerse por adelantado. Se le asignará una franja horaria de recogida de su pedido.
No se realizarán cambios por vía telefónica. Para cualquier duda contacte con el 689.37.72.18

ENSALADA NAVIDEÑA
De pollo y frutos secos (1kg) 

 

19,00€

 Nochebuena & Nochevieja
M E N U

2 0 2 3

Nuestro pastel salado

24,00€

SURTIDO DE EMPANADAS
AL HORNO

30,00€

DE 09:00 A 15:00

PARA
PEDIDOS 
A PARTIR 
DE 150€

RECEPCION DE PEDIDOS HASTA...
NOCHEBUENA

 
Miércoles 20/12  (16:00)

NOCHEVIEJA  Miércoles 27/12 (16:00)

I G I C  I N C L U I D O

SURTIDO DE MINI TARTALETAS
NUESTRA CAJA DE ESPECIALIDADES NAVIDENAS 

Gratis 

•

*5% de DESCUENTO  si realizas tu pedido
antes del 15 de Diciembre

www.eltallerdeallende.comHAZ TU PEDIDO EN:

•



La Tradicion con un 
toque muy nuestro  

CUCHARA
CREMA NAVIDEÑA
De Calabaza, zanahoria y naranja
(1 Litro)

SOLOMILLO DE CERDO 

Con salsa de manzanas

CARRILLERAS IBERICAS
Estofadas al vino de Malvasía

POLLO NAVIDENO RELLENO
Con castañas, panceta y pera

~

LOMO DE CERDO 
ASADO RELLENO 
De panceta ibérica, orejones y 
salsa de manzana y ciruelas

APROX. 6-8  PERSONAS

SOLOMILLO           
DE TERNERA
Al vino tinto con olivas, 
frutos secos y cebolla glaseada 

82,00€

SOLOMILLO DE 
TERNERA WELLINGTON 
(INDIVIDUAL) 
De ternera, con setas y foie

1-2 PERSONAS

•Papas al horno con mezcla     
de hierbas 

•
Verduras salteadas al punto •
Pure de papas gratinado•
Arroz salteado con frutos secos•

Papas gratinadas a la crema 

(1Kg)

APROX. 4 PERSONAS

46,00€

26,00€

46,00€

TERNERA MECHADA
Con tocino ibérico, huevo duro, 
zanahorias, piñones y su reducción 
de vino de Málaga 

46,00€

APROX. 4-6 PERSONAS | 1KG.

APROX. 6-8 PERSONAS | 1,5KG.

22,00€

52,00€

LOMO DE BACALAO
•Gratinado a las finas hierbas 

(2 personas)  

LOMITOS DE MERLUZA
• En salsa de marisco (2 personas)

26,50€ 24,50€

CANELONES DE 
PULARDA TRUFADA
Con bechamel de queso 
fresco (12 unidades)

CANELONES DE 
CARRILLERA
Con foie y trufa (12 unidades)

46,00€

50,00€

ARROZ CON LECHE
 

con tradición (1 Litro)

TARTA DE LEMON PIE
Crema casera de limón y 
merengue quemado

MOUSSE DE 
CHOCOLATE
Intenso (1 Litro)

18,00€

TARTA ESPECIAL
DE MANZANAS AL HORNO
Con manzanas de nuestra tierra

25,00€

25,00€

12,00€

Guarniciones

I G I C  I N C L U I D O

 Nochebuena & NocheviejaM E N U
2 0 2 3

16,00€

16,00€
16,00€
16,00€

16,00€
15,00€

Con arroz a la naranja, romero 
y pasas

•
•
• 26,00€

Con reducción de Pedro Ximénez

APROX. 4 PERSONAS

•
•

LASAÑA DE
ESPINACAS 
y queso de cabra
(1,5 Kgs. - Aprox. 6 personas)

42,00€

SOLO DISPONIBLE EL 24/12

SOLO DISPONIBLE EL 31/12

Con salsa de almendras y moscatel
Con salsa de setas y champiñones•

•


